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DANET TRAITEUR a été choisi
par ’Elysée et la préfecture pour
préparer le repas des
ambassadeurs et délégations
étrangéres au chateau de
Bénouville le 6 juin 2014 dans le
cadre des cérémonies du 70°™e
anniversaire du débarquement.

PATRICK DANET et le D DAY
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Patrick Danet, le traiteur qui régalera les délégations

Patrick DANET est normand, né dans I'Eure, il aime sublimer les produits de sa région.

Le 6 juin, c'est lui qui cuisinera le buffet normand pour 8o ambassadeurs et personnalités. Il sera
aussi chargé de préparer 500 paniers-repas pour le personnel de sécurité et la garde républicaine.
Patrick Danet a commencé sa carriére de cuisinier en 1977 au service du ministére de la Défense,
avant de partir 4 Bruxelles ou il travailla comme traiteur, collaborant entre autre avec le Palais
Royal Belge.

En 1978 il fut sélectionné pour cuisiner le repas du Président américain Carter et du Premier
ministre belge. Il a ensuite travaillé auprés du chef Gérard Pangaud, et fiit choisi en 1982 pour
cuisiner le repas des chefs-d'états au chiteau de Versailles a 'occasion du G7 de 1982,

De retour en Normandie en 1983, il tiendra le restaurant Le gastronome pendant 20 années,
durant lesquelles il ne sortira jamais du guide Michelin.

En 2004, Patrick Danet vend son restaurant et crée sa société de traiteur a8 Mondeville. Membre de
l'association des Toques Normandes qu'il est fier de représenter, il est trés heureux d'avoir une
nouvelle fois l'occasion de cuisiner dans le cadre d'un événement international. Le jour J, ils seront
8 personnes en charge du buffet et des paniers repas.




Patrick DANET
au chateau de BENOUVILLE
le 6 Juin 2014

Mondeville <\ .0% .%o\«

Le traiteur Patrick Danet était au chateau de Benouville

e« Nous avons été contac-
70 AKS tésala mi-me_xi par la pré-
fecture pour assurer le
buffet normand destiné
aux 80 ambassadeurs et person-
nalités recus au chateau de Bénou-
ville le 6 juin, ainsi que 500 paniers-
repas pour le personnel de sécurité
et la Garde républicaine », explique
Patrick Danet, le patron de la société
Danet, traiteur situé dans la zone ar-
tisanale est. : .

Quelques jours plus tard, il a regu
un appel de I'Elysée l'informant que
. sa candidature avalt été acceptée.
« Mon passé professionnel et ma
passion pour la cuisine des pro-
duits normands ont certainement
Joue », indique celui qui a été cuisi-
nier en 1977, au ministére de la Dé-
fense et sélectionné en 1978 pour
cuisiner en Belgigue le repas du pré-
sident américain Jimmy Carter et du
Premier ministre belge.

Habitué'aux chefs d’Etat

En 1982, alors qu'il travaillait aupras
du chef étoilé Gérard Pangaud &
Boulogne, il a été choisi pour cuisi-
ner le repas des chefs d'Etat au cha-
teau de Versailles, & l'occasion du G7.
« Mitterrand voulait se démarquer
de Giscard qui, lui, faisait appel a
de grands chefs étoilés. Il avait sou-
haité mettre en valeur un jeune cui-
sinier », se rappelle |'intéressé.

C'est donc avec une certaine fierté
mais aussi en toute sérénité que Pa-
trick Danet a bati son menu autour de

DE LIBERTE

Patrick Danet a regu la médaifle de fa Maison blanche.

produits normands, Huitres d'lsigny,
andouillette de Vire, jambon de la
manche, filet de beeuf sauce au cidre
ou de julienne sauce créme au poiré,
teurgoule ou encore panier de fraises
de Cagny ont constitué |e menu pro-
posé dans la salle attenante a celle
ol ont déjeuné les chels d'Etat,

« Un événement
exceptionnel »

Une premiére rencontre a ey liey
le 3 juin, au chateau de Bénouville,
avec un représentant de I'Elysée
pour régler les derniers détails. Six
cuisiniers ou aides-cuisiniers ont pré-
pare le repas avec des produits frajs

Parution du 12 juin 2014 OUEST France
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de la région.

« Nous avons chargé les trois ca-
mions a 7 h, avant de nous mettre
en route pour le Parc des exposi-
tions ol nous devions passer de-
vant les services de déminage. L3,
nous nous sommes rendu compte
que nous étions en train de vivre un
événement exceptionnel », se rap-
pelle l'intéressé.

Encadre par des motards de la po-
lice, le convoi s'est ensuite rendu au
chateau ol les sérvices logistiques
de I'Elysée avaient déja installé ta-
bles, chaises, couverls et argenterie.



Patrick DANET
Chateau de
BENOUVILLE
le 6 Juin 2014

Le traiteur Danet a régalé
les ambassadeurs ¢ .aown

R

B Patrick
Danet devant
le chiteau de
Bénouville,

ILn’est pas plus normand que

ce buffet de “produits régio-
naux” préparé dans les regles
de lart par Patrick Danet et
ses équipes pour les 80 & 100
convives de Bénouville qu'il
avait mission de régaler. “La
teurgoule a connu un
immense succés”, affirme le
traiteur, qui n’en est toujours
pas revenu de sa surprise : *
ma crainte était de ne pas

savoir comment allaient se

comporter toutes nationali-
tésdifférentes face  nos pro-
positions”. Verdict : “tout est
parti”. Les attachés militajres
présents, notamment améri-
cains en sont allés jusqu'a
offrir une médaille en Bronze
frappée de la Maison Blanche
et au dos de la double signa-
ture de Michelle et Barack
Obama. Grandiose !

Parution du 12 juin 2014 Journal LIBERTE
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Patrick DANET
au chateau de BENOUVILLE
le 6 Juin 2014

Avenay

0

L'Association des togues nor-
mandes s'associe cette année a la
Féte du pain d’Avenay et I'un des
chefs qui seront présents a cette oc-
casion n'est autre que Patrick Da-
net. Sollicité par la préfecture et par
I'Elysée, il avait en charge le 6 juin
dernier, au chateau de Bénouville,
de régaler les ambassadeurs et per-
sonnalités de toutes les délégations
étrangéres avec les spécialités nor-
mandes (huitres, beeuf au cidre, ju-
llenne & la créme et au poiré, jambon
de la Manche, fromages, et I'incon-
tournable teurgoule).

Le responsable du protocole amé-
ricain a remis & Patrick Danet, en
guise de remerciement, une medaille
en bronze de |la Maison Blanche si-
gnee au dos de Michele et Barack

Un chef du repas officiel du 6 juin a la Féte du pain

Patrick Danet régalera les papilles dimanche 22 juin lors de la Féte dLl‘ pain.

23,06 . A0\

Obama,

Ce n'était pas une premiere pour
Patrick Danet, puisqu'en 1978, il
avait préparé un repas pour le prési-
dent américain Carter et le Premier
ministre belge. En 1982, il avait été
choisi pour cuisiner le repas des
chefs d’'Etat au chateau de Versailles
pour le G7 avant de devenir proprié-
taire et chef du Gastronome a Caen,
pendant vingt ans.

Les visiteurs de la Féte du pain
pourront découvrir les togues nor-
mandes et ce chef si prestigieux lors
de la journée ouverte au public di-
manche 22 juin. Patrick Danet, entre
deux recettes, aura peut-&tre quel-
ques anecdotes a raconter au public
sur ce mémorable 6 juin.

Parution du
13 juin 2014
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